职教宣传周技能大赛
[bookmark: _GoBack]                          比赛场地：知行楼5楼实训室
“茶艺”赛项规程
 “茶艺”技能竞赛，紧扣当前职业院校的教学要求，理论融于实践，推动产教结合，展示中职学校的教学改革和实践成果，充分发挥职业技能竞赛在培养和选拔优秀技能人才中的引领示范作用，促进茶艺职业技能的普及、交流与发展，弘扬我国优秀传统茶文化。大赛具体方案如下：
一、竞赛细则
（一）竞赛内容
竞赛分指定茶艺竞技、茶样辨别2个环节。竞赛项目的命题结合茶艺师职业岗位的技能需求，并参照《茶艺师国家职业标准》（初级-国家职业资格五级、中级-国家职业资格四级、高级-国家职业资格三级 ）中相关标准制定。
1规定茶艺竞技（占总成绩的80%）
规定茶艺竞赛包括绿茶规定茶艺竞技、红茶规定茶艺竞技、乌龙茶规定茶艺竞技三项内容。绿茶规定茶艺为玻璃杯泡绿茶技法；红茶规定茶艺为盖碗泡红茶技法；乌龙茶规定茶艺为双杯泡乌龙茶技法。
（1）绿茶规定茶艺竞技步骤：备具—端盘上场—布具—温杯—置茶—浸润泡—摇香—冲泡—奉茶—收具—端盘退场。
（2）红茶规定茶艺竞技步骤：备具—端盘上场—布具—温盖碗—置茶—冲泡—温盅及品茗杯—分茶—奉茶—收具—端盘退场。
（3）乌龙茶规定茶艺竞技步骤：备具—端盘上场—布具—温壶—置茶—冲泡—温品茗杯及闻香杯—分茶—奉茶—收具—端盘退场。
赛前5分钟自行备水、布具（不计于比赛时间内），比赛统一茶样、统一器具、统一主题、统一音乐（绿茶：琵琶语，红茶：平湖秋月，乌龙茶：高山流水）、统一时间。比赛服装不统一，建议女选手着旗袍或茶服，男选手着长袍或茶服。比赛时间不少于8分钟，不超过12分钟。
各参选手在报到时通过抽签方式确定各参赛选手的规定茶艺竞赛内容，并不得更换。
2现场茶样辨别（占总成绩的10%）
六大茶类十种茶样的辨别，现场抽签按照顺序进入茶样室辨别，时间不超过10分钟。共计10分，计入参赛选手个人总分。（组委会统一提供茶样，后附茶样名称。）
 （二）成绩评定
1.规定茶艺（满分100分，按80%计入总分）具体要求见附件1规定茶艺项目评分表。
2. 茶样辨别 (满分20分，直接计入参赛选手个人总分)。 
3.评分规则
本次竞赛团队(参赛选手)各项成绩按照百分制计分。总成绩(分)= 规定茶艺竞技分数×80% +茶样辨别20% 。参赛选手放弃任一环节将不参与比赛总分排名统计。在竞赛过程中，参赛选手如有不服从裁判判决、扰乱赛场秩序、舞弊等不文明行为，由裁判长按照规定扣减相应分数，情节严重的取消竞赛资格，竞赛成绩记0分。
个人总成绩相同的情况下，以规定茶艺竞技成绩较高者排名在前。
附件1：鄂尔多斯市中等职业学校茶艺赛项规定茶艺项目评分标准
比赛项目：规定茶艺表演        选手参赛证号：                   组别：    组   号                 
	项目
	分值
	要求和评分标准
	扣分标准
	扣分
	得分

	礼仪
20分
	4
	发型、服饰与茶艺表演相协调。
	（1）发型凌乱、服饰不整洁，扣1分
（2）发型、服饰与茶艺表演不相协调，扣1分
	

	


	
	8
	表情自然、大方，面带微笑，具有亲和力。
	（1）视线不集中，表情平淡，扣1分
（2）低视，表情不自如，扣1分
（3）举止略显惊慌，扣1分
（4）不注重礼貌用语，扣1分
	


	



	
	8
	动作、姿态大方柔美。
	（1） 站姿、坐姿、走姿不正确，扣2分
（2） 动作不柔美、协调，扣2分
	

	


	茶席
布置
10分
	6
	茶具、用具摆放协调、美观。
	（1）茶具、用具不齐全，或有多余的茶具，扣2分
（2）茶具之间质地、形状大小不一致，扣1分
	
	

	
	4
	茶具、用具摆放合理、使用方便。
	（1）茶席布置不协调，扣1分
（2）茶具、用具摆放不合理，扣1分
	

	


	茶艺
表演
50分
	15
	冲泡程序契合茶理，投茶量、水温、冲泡时间把握合理。
	（1）泡茶程序不正确，顺序混乱，扣4分
（2）茶叶量过多或过少，扣2分
（3）冲泡时间过长或过短，扣2分
	
	

	
	15
	操作动作适度，手法轻柔、顺畅，过程完整。
	（1）未能连续完成，中断或出错三次以上，扣3分
（2）能基本顺利完成，表演技艺平淡，不够柔美、缺乏艺术感，扣2分
	
	

	
	10
	奉茶姿态、姿势自然，言辞恰当。
	（1）奉茶姿态不端正，扣2分
（2）奉茶次序混乱，扣1分
（3）不注重礼貌用语，扣2分
	


	



	
	10
	收具
	（1）茶具顺序混乱，茶具摆放不合理，扣3分
（2）表演结束、草草收尾，扣2分
	

	


	茶汤
质量
10分
	4
	茶色、香、味俱佳。
	（1）未能表达出汤色扣1分
（2）未能表达出茶香、味扣1分
	

	


	
	4
	茶汤温度适宜。
	（1）茶汤温度过高，扣1分
（2）茶汤温度过低，扣1分
	

	


	
	2
	茶汤适量
	（1）茶量过多，溢出茶杯杯沿，扣1分
（2）茶量偏少，扣1分
	

	


	时间
10分
	10
	在8-12分钟内完成茶艺表演。
	（1）超时在1分钟内扣2分。
（2）超时在1-2分钟内扣3分。
（3）超时2分钟以上扣5分。
（4）时间不足相应扣分。
	


	



	总分
	100
	实际得分
	



裁判：                                  核分人：                年     月      日
附件2：鄂尔多斯市中等职业学校茶艺赛项茶样辨别项目评分标准
比赛项目：茶样辨别       选手参赛证号：                  选手得分：       
一共十种茶样，茶类答对0.5分，茶样答对0.5分，共计一分，一共十分。   
	序号
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	

茶样类别及名称
	茶类：



茶名称：



	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：

	茶类：



茶名称：



   
规定茶艺设施设备清单
	种类
	设备名称
	技术规格
	数量

	茶艺桌、凳
	茶艺桌
	长：1200mm，宽：600mm，高：650mm
	1

	
	茶艺凳
	长：400mm，宽：300mm，高：400mm
	1

	绿茶玻璃杯泡法
	盛放茶具：茶盘
	长：500mm，宽：300mm
	1

	
	盛水用具：玻璃壶
	容量：1200mL
	1

	
	泡茶用具：绿茶玻璃杯
	高：85mm，口径：70mm，容量：200mL
	3

	
	泡茶用具：玻璃杯垫
	直径：120mm
	3

	
	盛水用具：玻璃水盂
	容量：600mL
	1

	
	盛茶用具：竹茶荷
	长：145mm，宽：55mm
	1

	
	盛茶用具：茶叶罐
	直径：80mm，高：160mm
	1

	
	拨茶用具：茶匙
	长：165mm
	1

	
	辅助用具：茶巾
	长：300mm，宽：300mm
	1

	
	备选用具：奉茶盘
	长：380mm，宽：230mm
	1

	乌龙茶双杯泡法
	盛放茶具：双层茶盘
	长：500mm，宽：300mm
	1

	
	盛放茶具：奉茶盘
	长：380mm，宽：230mm
	1

	
	泡茶用具：紫砂壶
	容量：110mL
	1

	
	品茶用具：紫砂闻香杯
	容量：25mL
	5

	
	品茶用具：紫砂品茗杯
	容量：25mL
	5

	
	泡茶用具：紫砂杯垫
	长：105mm，宽：55mm
	5

	
	煮水用具：随手泡
	容量：800mL
	1

	
	盛茶用具：茶荷
	长：100mm，宽：80mm
	1

	
	盛茶用具：茶叶罐
	直径：75mm，高：110mm
	1

	
	辅助用具
	茶道组
	1

	
	辅助用具：茶巾
	长：300mm，宽：300mm
	1

	红茶瓷盖碗泡法
	盛放茶具：茶盘
	长：500mm，宽：300mm
	1

	
	泡茶用具：白瓷盖碗
	容量：150mL
	1

	
	品茶用具：白瓷品茗杯
	直径：65mm，高：45mm，容量：70mL
	3

	
	泡茶用具：杯垫
	长：75mm，宽：75mm
	3

	
	盛汤用具：白瓷茶海
	容量：220mL
	1

	
	盛水用具：瓷壶
	容量：500mL
	1

	
	盛茶用具：白瓷茶荷
	长：100mm，宽：80mm
	1

	
	盛水用具：瓷水盂
	容量：500mL
	1

	
	盛茶用具：茶叶罐
	直径：75mm，高：110mm
	1

	
	拨茶用具：茶匙
	长：170mm
	1

	
	辅助用具：茶匙架
	长：40mm
	1

	
	辅助用具：茶巾
	长：300mm，宽：300mm
	1

	
	备选用具：奉茶盘
	长：380mm，宽：230mm
	1

	泡茶用水
	纯净水（应符合GB 5749 生活饮用水卫生标准）
	1




茶样种类
（一）规定茶艺
1.绿茶：龙井茶
2.红茶：滇红
3.乌龙茶：铁观音
（二）茶样辨别
1.绿茶类：安吉白茶  龙井茶
2.黄茶类：蒙顶黄芽
3.白茶类：白毫银针   寿眉
4.乌龙茶类：铁观音  大红袍
5.红茶类：  滇红     正山小种（松烟香）
6.黑茶类：普洱散茶





